
ОБЛАСРНАЯ ОЛИМПИАДА 

ППОФЕССИОНАЛЬНОГО МАСРЕПСРВА ПО 

ППОФЕССИИ «ПОВАП, КОНДИРЕП»  

2 декабря 2016 г. на базе Энгельсского политехникума проводилась областная 

олимпиада профессионального мастерства среди обучающихся учреждений СПО по 

профессии   «Повар, кондитер». Всего в конкурсе принимали участие 28 студентов из 

19 учреждений. Конкурс проходил по версии Чемпионата рабочих профессий 

WorldSkills.  

Областная олимпиада проведена с целью выявления лучших обучающихся, будущих 

творческих, инициативных, предприимчивых работников сферы общественного 

питания, и привлечения внимания к развитию сферы ресторанного бизнеса, 

кулинарного и кондитерского мастерства на потребительском рынке услуг. 

Оценивало работу конкурсантов компетентная экспертная группа профессионалов 

поварского и кондитерского дела Саратовской области. 

Председатель - Жуков И.В., управляющий ресторана немецкой кухни «Штоллен»; 

Члены экспертной группы: 

Никитина И.И., инженер-технолог общественного питания кондитерской «Яблонька»; 

Верзаков С.А., повар ресторана «Злата Прага»; 

Канаков И.С., повар ООО «Товарищ», эксперт WorldskillsSaratov 2016; 

Лазаренко Л.И., пекарь - кондитер ООО «Окей»; 

Собчук С.А., повар кафе «Чанти»; 

Балахонова Н.В., повар-кондитер ресторана «Онегин»; 

Руднев А.В., су-шеф кафе «Одесса», призер регионального чемпионата «Молодые 

профессионалы» WorldskillsSaratov 2016; 



Сазонова Е.В., преподаватель спецдисциплин Финансово - технического колледжа 

ФГБОУ ВО «Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. 

Вавилова», эксперт WorldskillsSaratov 2016; 

Ежова Е.Ю., преподаватель спецдисциплин ГАПОУ СО «Энгельсский колледж 

профессиональных технологий», эксперт WorldskillsSaratov 2016. 

Олимпиада состояла из двух этапов. Первый этап заключался в 

прохождении  тестирования на знание теоретических основ профессии в соответствии 

с ФГОС СПО  «Повар, кондитер». 

Практический этап в номинации «Кондитер» состоял из выполнения участниками 

декорирования выпеченного полуфабриката с обязательным использованием суфле, 

крема, двух декоративных элементов (шоколада и мастики) с его последующей 

подачей. 

3  почетное место занял студент 4 курса нашего колледжа Лобес Дмитрий в 

номинации «Кондитер». Также в олимпиаде принимала студентка 3 курса Воднева 

Виктория, которая была отмечена сертификатом участия в номинации «Повар». 

 



 

 

 



 

 

 



 


